
Формат мероприятия: Банкет
Дата проведения:
Место проведения:
Кол-во гостей: 50

*Горка шампанского в подарок!
*Декор стола  живыми цветами!
*Текстиль, посуда сервировка в подарок!

выход цена кол-вооимость, руб.

70 185,00 50 9250,00

45 75,00 50 3750,00

840 3755,00 2 7510,00

30 125,00 50 6250,00

40 145,00 50 7250,00

Коммереческое предложение на организацию банкета:

Блинный рулет с лососем, сыром Фета 
и зеленью

Сет Тарталеток «ИЗЫСК»: тарталетки с 
нежнейшим; паштетом из птицы и 
черники; тарталетки с муссом и черной 
икрой палтуса; тарталетка с салями ; 
тарталетка с мидиями;

Банкет 

Креветка в темпуре в соусе тар тар 

Ростбиф на крутоне в сопровождении
печеных овощей (РОСТБИФ, ПЕРЕЦ 
ПЕЧЕНЫЙ, ЛУК, КРУТОНЫ ПШЕНИЧНЫЕ, 

ЧЕСНОК)

Велком зона
Наименование блюда

Брускетта с ростбифом и рукколой

Холодные закуски 

Смета может корректироваться в зависимости от вашего запроса и количества персон !

Подарки и акции для Вас!



300/20 2455,00 5 12275,00

300/20 1615,00 5 8075,00

400/20/50 1855,00 5 9275,00

450 1155,00 5 5775,00

500 1225,00 5 6125,00

150 785,00 5 3925,00

200 795,00 5 3975,00

250 1295,00 5 6475,00

200 595,00 16 9520,00

180 465,00 17 7905,00

200 505,00 17 8585,00

100 285,00 25 7125,00

120 325,00 25 8125,00

Мясное ассорти 
Буженина запеченная, язык говяжий, 
рулет куриный. Подается с домашней 
аджикой
Французское ассорти 
Три вида сыра, два вида винограда, 
крекер, мед, грецкий орех
  

Рулетики из баклажан 
с пикантной пастой из томатов и сыра
  

Салат «Цезарь» классический
Филе куриное, салаты Айсберг и 
Романо,
гренки, соус анчоусный

Салат с форелью: ФОРЕЛЬ ХОЛОДНОГО 
КОПЧЕНИЯ,
МИКС САЛАТА ШАМПИНЬОНЫ 

ЖАРЕНЫЕ, ТОМАТЫ, СОУС ПЕСТО

Рулетики из кабачков с муссом из 
креметы, песто и вялеными томатами

Паштет из куриной печени , с гранатом  
на хрустящих тостах 

Ассорти тако (тако из баклажан( с 
начинкой из сыра и орехов), тако с 
лососем , и тако креветкой) 
  

Рыбное ассорти 
Форель холодного копчения,
масляная рыба, лосось слабой соли
  

Салаты в общий стол 

Горячие закуски
Шашлычок из курицы с цукини и 
болгарским перцем

Свинина в беконе со сливочным сыром 
и соусом «Барбекю»

Салат с хрустящими баклажанами и 
розовыми томатами  

Тартар из лосося с авокадо и зеленого 
масла



200/50 495,00 25 12375,00

200/20 805,00 25 20125,00

150 195,00 50 9750,00

150 365,00 13 4745,00

150 405,00 12 4860,00

1 575,00 12 6900,00

1 575,00 13 7475,00

1 5500,00 1 5500,00

1 6500,00 1 6500,00

1 5000,00 3 15000,00

1270грм. 4488,00

Лимонад Цитрус + мята

Морс Клюква

Итого на персону:

Дополнительные расходы 
Транспортные услуги  монтаж 
демонтаж  кейтеринг от 5500руб. 

Обслуживание официанта 

Овощи-гриль

Картофельные дольки запеченные

Шашлык из свинины с луком и острым 
соусом  

224400,00

Гарниры 

Всего за мероприятие: 

Стейк из семги на гриле 
с икорно-сливочным соусом
  

Горячие блюда  в общий стол 

Шампиньоны на гриле

Повар гриль

Напитки


